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MINISTERE DU DEVELOPPEMENT RURAL
ALMNISTERE CHARGE DES RESSOURCES ANIMALES

DECRET no 89-543 du 5 mai 1989

portant réglemeantation de linspection sanitaire et de
salubrité des animaux de boucherie, des  viandes
et sous-produits destinés a l'alimentation hujnaina.

RAPPORT DE PRESENTATION

La loi n° 8648 du 27 mal 1088 relative au contrcle des produits
alimentaires et a la rép.ession des fraudes prevoit notamment la
réglementation de l'inspes tion des viendes, des produits carnés et
des volailles. Elle dispose 4 cet égard en sun article 2 que «les
procuits alimentaires destinés & l'homme seront souinis par
décret & un regime de contrdle », ‘o

Or, depuis 1966, seuls ont 66 pris 1nn Asnx décrets suivants
qui sont 1'ailleurs de portée trés générale . i

— le décret n° 88-507 du 7 mal 1868 réglemeniant le controle
des produits destinés a alimentation humaine ou animale. Ce
toxte sincpire d'un arrété du 31 aout 1953 sur les conditions de
febrication des produits précités;

__ et le décret n® 68-508 1u 7 mai 1968 fixant les conditicns de
recherche et de constatation des infractions A la lol n* 6548 du
97 maj 1966 relative o contrdle des produirs alimenteires et &
la répression ces fraudes, Ce texte s'inspire du décret du 5 mal
1935 relatif aux procédures ce controle de saisie, de prélevement
et d'analyse en matiére de repression des {raudes.

Le controle sanitaire des denrées alimentalres d'origine animale
sappuie également sur des textes spécifiques dont :

__le décret no 62258 du 5 juillet 1962 rolatif A
sanitaire des animaux; !

— l'arrété n® 378 du 20 février 1041 réglementant le fonction-
nement du service sanitaire vétérinaire de la Commune de Dakar,

__ Yarrété municipal n° 572 S.G. du & saptembre 1858 régle-
mentant les abattages commerciaux et fixant les conditions dans
lesquelles les viandes peuvent. dtre exposées ou mises en vente
sur le territoire de la Commune de Dakar.

Ces différents textes s'avérent incomplets et inadaptés au con-
texte actuel. Ils ne prévoient de surcroit aucune méthode ¥'ins
pection systématique des carcasses et des éléments de cinguiéme
quartier dans les différentes espéces.

C'est pour combler les lacunes constatées ot en application de
l'article 2 de la loi n° €548 du 27 mai 1986 qu= le présent projet
de cécret porte réglementation de 1'Inspection sanitaire et e
Salubrité des enimaux de boucheries, des viandes et sous-prodults
destinés a l'alimentation humaine,

la police

Tella est l'sconomie du présent décret soumis & votre appro-
bation.

Lr PRESIDENT DE 1A REPUBLICUE,
Vu lg Constitution. notamment en ses ertirles 37 el A5,
Vi la loi n° 63-48 du 27 mai 1968 relative ou contrdie des pro-

Auits alimentaires et &4 'a répression des fraudes, modifiée par la
foi n° 7100 du 21 janvier 1971 et notamment, en son article 23;

Vu le décret n 68-507 du 7 mal 1968 réglementait le contréle

+ des produits destinés a l'alimentation humaine ou animale:

Vu le décret n® 68508 du 7 mai 1988 fixent les conditions de
recherche et de constatations ces infractions a la loi n*® 66-48 du
27 mai 1968 relative au controle des produits alimeniaires et 4 la
répression des fraudes; .

Vu le décret n°® 77-663 du 2 novembre 1977 relatif & l'organi-

sation et A la réglementation des professions touchant au com-
merce du bétall et de la viande;
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Vu le décret n® B7-431 du 8 avril 1887 por-a i organisation du,
Secrétariat d'Etat auprées du Ministre du Développement rural
chargé des Ressources animales;

Vu l'arrété municipal n° 378 du 20 février 1941 réglementant le
fonctionnement du Service sanitaire vétérinaire de la Commune
de Dakar;

Vu l'arrété municipal n*® 572 du 6 septembre 153 portant régle
mentation des abattages commerciaux;

Vu ravis de la Commission de contrdle des produits alimen-
taires en sa séance in 23 février 108%;

La Cour supréme entendue en sa séance du 10 mars 1689,

Sur le rapport du Ministre délégus chargé des Ressources ani-
males *

-

DECRETE.

TITRE PREMIER,
DISPOSITIONS GENERALES

Artic'e priemier. — Les animaux de boucherie et de
charevierie dont les viandes, abals et inaies sont destinés
a la transformation, & la commercialisaticn, ne peuvent
dlre abattus cujz dans les aballoivs ou ueries agréés
dans les conditions prévues Jartiele 2. Ces animaux

font lojet. d'une inspection capiinire avant et aprés
’abattage dans les conditions fixées par le présent
décriet.

Art. 2. — La créalion, la réorientation bt 'agrandisse-
ment des éfablissements prévus a 'article nrécedent,

sont soumis & l'agrément du Minisire chargé de V'Ele-
vage, aprés avis du Directeur de 'Elevage.

Art. 3. — Dans les établissements publics ou privés
destins :

1° a Pabattage des animaux de toutes especes;

2¢ 4 la préparation a la transformation, a l'entrepo-
sage, a la gonservation, a 'expédition et a la vente des
viandes. abats et issues, la surveillance technique des
opérations, le controle de I'hyvgiéne des Tocaux. le con-
trole des animaux ainsi que linspection de salubrité
des viandes sont obligatoires et assurcés par les agents
assermentés de 'a Direction de I'Elevage désignés a cet
effel ainsi quie les agents du Se.vice d'Hvgiéne habilités
el des autres administrations dotées d'un pouveir de
police judiciaire.

TITRE [T.
CONDITIONS DE PRESENTATION A L'INSPECTION
SANITAIRE DES ANIMAUX AVANT ET APRES
IL'ABATTAGE.

Chapitre premier. — Présentation de: animaur
avant Pabattage : L'inspection ante moriem.

Art. 1. — Tout animal avant d’étre abattu, deit étre
présenté a Uinspection sanitaire par son propriéteire ou
son détenteur. Ces animaux doivent éfre soumis a un
repos et une diéte hydrique pendant au moins douze
heuries. L'inspection doit étre renouvelée immeédiatement
avant l'abaltage.

Les propriétaires ou détenteurs d’'animaux sont tenus
d’apporter leur aide len vue de faciliter la tache a l'ins-
pecteur:

Art. 5. — Lors de l'inspection ante mortem, T'agent
procédera 4 la vérification des documents sanitaires de
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Fanimal, au relevé de son signalement et 4 l'examen
clinicque des animaux suspects ou malades. L'inspection
ante mortem ne doit étre pratiquée qua la lumiére du
jour ou sous un éclairage artificiel adéquat.

Art. 6. — Linspection sanitaire avant I"abattage doit
atre effectuée selon les méthodes de I'examen cliniquie qui
doit portier sur :

1¢ l'état général de P’animal pour notamment déceler
les signes d’agitation, de fi¢vre ou de fatique consécutivie
au transport;

2° I'appareil locomoteur;

3¢ I'état des téguments |et des orifices naturels;

4¢ Pappareil respiratoirie, notamment les caractéres des
mouvements respiratiores et Pétat des premiéres voies;

5* I'appareil disgestif en particulier la cavité buccale
et Papparence des matieres fécales;

6° I'appareil cardio-vasculaire;

7* l'appareil génito-urinaire, spécialement I'état de la
mamelle et l'utérus chez les femelles, ainsi que Ies cas
ractéres de l'urine.

Chapitre 2. — Contréle des conditions hygiéniques
de préparation et de stockage des viandes.

Art, 7. — Les opérations d’abattage et d’habillage des
animaux ainsi que la conservation des carcasses et du
cinquiéme quartier doivent faire 'objet d’une survieillan-
cé ininferrompue du Scrvice vétérinaire d'inspection.
Cette surveillance doit également porter sur ienvironne-
ment de ces produits.

Art. 8. — La saienée doit étre rapide et compléte. De
ce fait les animaux doivent étre suspendus immédiate-l
ment aprés.

Art. 9. — Chez les porcs ol le sang est généralement
destiné a Palimentation, la récolte doit se faire dans les
récipients propres. Le sang des animaux malades ne doit
pas étre mélangé a celui des animaux sains.

Art, 10. — Sauf pour le pare, lle dépouillement complet
des animaux abattus est obligatoire. Les pores non
dépouillés doivent étre épilés soit par échaudage, soit
par flambage soit & I'aide de ces deux méthodes.

Le souffiage des animaux avant le dépouillement est
interdit sauf usage d'installations spéciales ou de maté-
riels agrées.

Art. 10. — Sauf pour le pore, le dépouiflement complet
étre effectvée sans délai aprés la saignée et loin du sol.
Cette éviscération doit étrelotale pour toutes les espé-
ces let intéresser en particulier les mamel'es, le rectum,
P’anus, la vessie et l'appareil génital.

Art. 12. — Les caracasses de bovins adultes, porcs el
soliptdes: doivent étre présentées a Tinspection décou-
pées en « demis > par fente longitudinale de la colonne
vertébrale. Lorsque l'inspection 1'exige, I'inspecteur pour-
ra imposer la fente longitudinale des autres animaux.

Art. 13. — Les viscéres de méme que la téte et la lan- |
gue quand ils sont détachés de la carcasse, doivent Aire
placés & proximité de celle-ci et comporter, le cas
échéant, ainsi gue la difie carcasse, une marque ou un
signe particulier permettant de reconnaitre leur appar-
tenance commune 4 un méme animal.
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Art. 14. — Le douchage des carcasses aprés la fente
est obligatoire. Il doit étre réalisé avec de I'eau potable.
L’utilisation de torchons pour le nettoyage des carcas-
ses lors de ce douchage est interdite.

Art. 15. — La réfrigération des carcasses et abats de
bovins qui lest obligatoire doit étre poursuivie tant au
niveau des véhicules de transport qu'au niveau des points
de vente a4 la consommation. Pendant Jle transport, les
carcasses et les quartiers doivent étre suspendus. Les
abats ne doivent pas étre entreposés sur le plancher.

Art. 16. — Les 1ésions pouvant kexister sur la carcasse,
les abats ou les issujss na peuvent étre ni enlevées: ni
masquées, ni incisées avant la présentation a Iinspection.

A moins qu'il ne s'agisse d’opérations exigées par le
Service vétérinaire d’inspection. il est interdit avant 'ap-
position de Pestampille de salubrité :

1* d’enlever une partie quelconque de I'animal abattu
ou de la soumettre & un traitcment quel qu'il soit, sauf
le battag: en ce qui concerne le sang-recuilli pour des
usages alimentaires;

2¢ de procéder a la fragmientation de la carcasse ou
d'y prélever des organles.

Chapitre 3. — L'inspection posli-mortem.

Art. 17. — Tout abattage effectué en vuie de la consom-
mation puliizea en dehors des shatfoirs publies ou
privés agréés par I'Etat, doit fairs I'obist d'une demande
préalable adressée an service régional de I'Elevage. Quel
qule soit le lieu d’abattags, sucune partie de la viande,
des abats ou des issues, n2 peat é.~e soustraife 4 Fins-
pection qui doit tonjours précéder toute trensformation
fen vue de la consommation.

Art. 18. -— Les viscéres sont soumis & un e:zsmen visuel
complété par la palpation et, si besoin est, par 'incision.

Des incisions exploratrices sur la carcasse, les abats
et les issues peuvent éire pratiqudes par I'agent d’inspec-
tion, qui peut exiger la découpe de certainps piéces ou ré-
gions lorsque ces opérations sont indispensables a la
réalisatior: de*son travail.

L’exploration des ganglions doit toujours comporter
des incisions multiples pratiquées selon le grand axie de
chaque ganglion.

Art. 19. — L’inspection posf-mortem’ comportera llexa-
men :

1* du sang;

20 de la téte, de la gorge, des ganglions lymphatiqules
rétropharyngiens et mandibulaires. La langue devra étre
dégagée afin de permetire uniz exploration détaillée de
la bouche et de I'arriérje bouche;

3* des poumons. de la trachée et !cs principales ra-
mifications bronchiques doivent fendues longitudinale-
ment 2t le poumon incisé en son tiers poslérieur.

v 4* du péricarde et du cceur;

5o du diaphragme, du fois, de !a vésicule biliaire, des
canaux biliaires de méme que decs ganglions svs-hépati-
ques et pancréaliques;

6 du tube digestif des ganglions Iymphathiques sto-
macaux ket mésentériques;

i 8 'des reins et de leurs ganglions lymphathiques afif"
Li que Ia vessie;
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9¢ des organes génitaux; {
10* de la mamelle et de ses ganglions lymphathiques;

11° des différentes parties de la carcasse et/surtout
1 tissu conjonetif.’

Art. 20. — Chez les bovins, il est procédé a I'incision
stématique des ganglions lymphatiques mentionnés a
rticle 19.

En cas de doute, sont éralement incisés les ganglions
rvicaux profonds, poplités, précuraux, ischatiques,
aques et lomboaortiques.

Chez les bovins 4gés de plus de six semainies, il doit
re procédé : ’
1* & la recherchie de la cysticercose au niveau;

— de la langue qui fait I'objet d’une incision mus-
culaire longitudinale;

— de Pesophage aprés avoir dégagt de la trachée;

— du ceeur pour une incision longitudinale traver.
sant la cloison interventriculaire; cetfe incision
est complété par deux fentes effectuées en deux
points opposés des oreillettes & la pointe;

— des masseteres externes et internes qui subissent
chacun au moins deux incisions crinio-caudales
sensiblement paralléles au bord inférieur du
maxillaire inférieur;

20 a la recherche de la distoinatose par des incisions
-atiquées sur la face caudale du foie: au niveau des
.0s canaux biliaires et par une incision profonde de la
ise du lobe Spiegel.

Chez les vaches, 'utérus est incisé longitudinalement
. les mameclles seront ouvertes par une longue et pro-
mnde incision jusqu’aux sinus galactophores.

Chez les veaux, l'inspecteur doit examiner particu-
érement la région ombilicale et les articulations qui
wront incisées en cas de suspicion d'arthrite.

Art. 21. — Chez les ovins et les caprins, le foie doit
re exanimé de la méme facon quje chez les bovins.
L'ouverture du cceur et l'incision des ganglions lym-
hatiques, sauf les ganglions poplité et prescapulaire, ne
oivent étre effectuées qu'en cas de suspicion d'un état
athologique.

Art. 22. — Chez les équidés, dans le but de rechercher
\ morve, il lest procédé & un examen attentif dei mu-
neuses de la trachée, du larynx, du sinus nasal et |lc ses
anifications aprés fente de la téte dans le plan m¢dian
¥ ablation de la cloison nasale.

Art, 23. — Chez les pores, il est procéde : .

1* a4 la recherche de la cysticercose par l'cxplol-ation
es surfaces musculaires mises & nu, en particul.er au
iveau des muscies du plat de la cuisse, de la paroi ab-
ominale, des psnas '4gaagés du tissu adipeux, des piliers
u diaphraami, des mu. cles inter-costaus, du cceur, de la
ingue et du larynx;

20 4 l'examen trichinoscopique cuand les animaux
ont suspeclés d'étre atteints de trichinose. x

Att. 24, — Lorsque linspection post-moartem de la car-
asse et des abats ne permet pas de prendre une d.ci-
ion inimédiate sur la salubrité de la carcasse let des
bats' notamment lorsque ‘des préléviements doivent étre
ffectués en wvue d’'un examen de lzboratoire, 'animal
battu est consigné pendant 24 heures au moins.
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I_)ans ce cas la carcasse, les viscéres jet les issues
doivient étre placés dans un local spécial réfrigéré per-
mettant d’en assurer la bonne conserva‘ion.

_Art. 25. — Pendant la durée de la consigne, il est infler
dit & quiconque, sauf au vétérinaire inspecteur, d’efflec-
tuer un prélévement quelconque sur les diverses parties

- de I'animal qui ont été consignées.

Art. 26, —- A Dlissue de l'inspection post-mortem, les
carcasses reconnues propres a4 la consommation sont
estampiliées. Un certificat de salubrité pourra étre délivré
en cas de nédessité. '

TITRE III.
DES SAISIES

Chapitre premier, — Les saisies fotales.

Art. 27. — Lles viandes cadavériques de méme que la
chair et les orgunes des animaux morts accidentellement
sont saisis en totalité et dénaturés.

Art. 28. — Sont saisis fet détruits en plus des abats
et 1ssues :

— les viandes morveuses;

— les viandes charbonneuses;

— Tes viandes salmonelliques;

— les viandes irradiées;

— les viandes équipestiques et & rouget aigu;

— les viandes brucelliques, péripneumoniques et pas-
teurelliques dans les cas aigus;

— les viandes saigneuses, septicémiques;
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— les viandes pychémiques dans les cas généralisés;

— les viandes empoisonnées;

— les viandes néoplasiques accompagnees d'une ca-
chexie;

— les viardes fcetales;

— les viandes rabiques quand l'animal a été abattu
entre huit jours et trois mois aprés la morsure.

— les carcasses présentant une maigreur accentuée,
une amyotrophie ou une infiltration sérieuses (viandes
cachextiques).

Art. 29. — La saisie totale doit étre effectuée lorsque
les animaux de boucherie et de charcuterie présentent
les formes de tuberculose suivante :

— tuberculose miliaire. aigile avec foyers multiples

— tuberculose caséeuse avec foyers de remollissement
volumineux ou ¢tiendus & plusieurs organes;

— tuberculose exsudative;

— tuberculose occulte avec atteinte ganglionnaire:

— tuberculose caséeuse étendue, accompagnée de
lésions gangionnaires a caséification rayonnée;

— tuberculose ayant entrainé la maigzeur et P'amyo-
trophie. ’

Dans tous les cas, le sang d animaux tubirculeux est
saisi et délruit.

Art. 30. — La chair et les organes atteints des animaux
ayant contracté les maladies parasitaires suivantes sont
saisis en ‘totalité et détruits ‘ou’enfouis & = - oo
| — ladrerie bovine et porcinee (plus de deux eysticer—
fues par décimétre carré). La graisse interne (panne fet

&
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suif) ainsi que le iard sont rendus si ces parties ne ren-
ferment pas de cysticerqugs;

— trichinose |en cas d’infection massive.

Toutefois les viandes ladres el trichinées peuvent dans
certains cas (lésions discréties) étre rendues a leurs pro-
priétaires, conformément aux dispositions des articles
31, 32, 33.

Chapitre 2. — Les saisies partielles.

Art. 31. — Dans les cas autres que ceux prévus au cha-
pitre précédent, ia saisie est limitée aux organes atteints
et & la zone contigue.

Art. 32. — Sont saisis dénaturés et enfouis :
—_ les muscles ou groupes de muscles présentant de la

dégénérescence graisseuse. vitreuse ou atrophiques;
— les organes oOu parties de la carcasse présentant
des abees, des tumeurs, des lésions inflamatoires conges-
tives ou cedémalieuses;
__ Yog parties de la carcasse présentant dcs souil-
luries, des blessures ou des hématomes;

__ le foie atteint de stéatose.

Chapitre 3. — Viandes consommées apres
assainissement.

Art. 33. — Les vizndes appartenant aux espéces bovine
et ovine présentant une cvsticercose discréte peuvent

étre livrées a la consommation apres assainissement.

Ces viandes qui doivent stre suffisamment alibiles
apres ¢lmination de toutes parties suspectes. des os,
ganglions, séreuses et gros vaisseaux seront découpées
en morceaux ne dépassant pas 1 kilogramme.

Art. 34— L'assainissement qui doit étre obligatoi-
rement réalisé sous surveitlance vétérinairs, peut se
faire soit :

— par cuisson prolongée pendant ung heure a une
heure trente minutes;

— par congéla’ion 4 au moins 10° C pendant au moins
dix jours;

— par salage dans une solution congentrée de NaCl
4 25 pour cent pendant vingt et un jours.

Chapitre 4. — Dénaturation et destruction.'

Art. 35. — Les viandes jet abats impropres a la consom=
mation ou dépourvus de qualités substancielles suffisan-
fles sont tailladés ou dénaturés en présence de T'agent
chargé de I'inspection avant d’étre enfouis ou livres a
Y'équarrissage, aux trais dles propriétaires.

Art. 36. — 11 est interdit de déterrer, de détenir en
touf lieu, cje vendre les viandes, abats et issues, saisis
ou dénaturés par le Service d'inspection.

TITRE IV
DISPOSITIONS FINALES

Art. 37. — La saisie partielle ou totale de la carcasseé et
ou du-einquiémle quartier, pourra #tre ordonnée dans
Jes conditions prévues & VParticle 3 de la loi n° 66-48 du
27 mai 1966.

—
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Art, 38. — Les infractions aux dispositions du présent
décret sont passibles des sanctions prévues par In loi
n° 66-48 du 27 mai 1966 relative au controle des produits
alimentaires et a la répression des fraudes.

Art. 30, — Sont abrogédes toutes dispositions contraires
au présent décret, notamment l'arrété municipal n° 378
du 20 février 1941 réglemeniant le fonctionnement du
Service sanitaire vétérinaire de la Commune de Dakar,
Parrété: municipal n® 572 du 6 septembre 1958 portant
réglementation des abattages commerciaux et fixant les
conditions dans lesquelles les viandes peuvent étre ex-
posées pu mises en venlje sur le territoire de la Commune
dle Dakar. ' '

Art. 40. — Le Garde des Sceaux, Minisire de la Justice,
le Ministre de !'Intérieur, le Ministre de I'Economi? et des
Finances, l'z Ministre du Commerce et le Minisire délé-
gué aupres du Ministre du Déve'oppement rural, chargé
des Ressources animales, sont chargs®s, chacun en ce qui
le concerne, de exéculion des dispositions du présent
déerel qui sera pubilé au Journal officiel.

Fait a Dakar, le 5 mai 1989.
Abdou DIOUF.

————
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PARTIE “NON OFFICIELLE

Conservation de la Propriété et des Drolts fonclers

an

t2n

Bureau de Dakar

AVIS DE DEMANDE DIMMATRICULATION

Toutes personnes intéressdes sont admises o former oppositio!
& la prisenis immatricclation és mains du conservateur Soussign
dans le @élai de trois mois, & compier de l'affichage du présen
ovis qui aura Néu incessammeni en l'auditoire du Tribund

régional Hore Classe de Dakal.

Suivant réquisition, n® 8151, déposée le 2 juin 1989, le Ret
veur des Domaines de Dakar, demeurant et domicilié a Dak:
Bloc fiscal. rue de Thiong angle rue Vincens, agissant au nomi
pour le compte de PEtat du Sénégal, en vertu du décret n® 8
1507 duat Yéecemhre 1987 et du décret n® 89300 du 29 mars 198
a demandé Pimmaltrienlation au livre foncier de Dakar et Coré
d'un immeuble suburbain, consistant en un terrain nu, d'ul
contenance totale de g a silué 4 Ouakam (banlieue de Dakar)
porné au Nord. par le titre fon.ier n® 4627: 4 I'Est et au Su
par un terrain non immatriculé el i I'Ouest par le titre fom;

T T

n° 19246.

1l a déclaré que ledit immeuble appartient 4 I'Etat du Sénég
et n'est, 4 sa connaissance, grevé d’aucuns droit*s on charges rée
actue}s ou éven‘uels.

Le Conservateur de la Propr.été foncié
Makhily GASSAMA.




