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cles 42 et suivants de la loi n® 55-61 du 4 décem-
bre 19671 modifiée, portant Code des Investissements,
pourront prévoir des dérogations a la présente loi

ST que certaines modalités particulitres de son

application,

Art, 13, — les conventions parficulieres déja pas-
sées avec les entreprises minidres ef comportant des
dispositions concernant la fiscalité miniére demeurent
expressément en vigueur.

Art. 4. — Sont abrogées, toutes dispositions contrai-
res & la présente loi, el notamment le décret-loi
n® 10/PM du 25 janvier 1961, relatif a la fiscalité mi-
niere. '

Art. 15. — La présente loi sera exdcuiée comme [oi
de I'Etat.

Fait & Libreville, le 4 décembre 1965.

Pour le Président de la Républigque
absent et par délégation,
Le Vice-Président du Gouvernement
~ chargé de la Justice,
Paul-Marie YEMBIT.
Pour {e Ministre de I"Economie Nationale,
du Plan et des Mines,
Michel ABESSOLO.
Pour le Ministre des Finances en mission,
- Le Ministre de I’Economie Nationale,
du Plan et des Mines chargé de l'intérim,
Michel ABESSOLO:

-LOE n® 15/65 du 22 décembre 1965, relative 2 |"Inspec-
fion Sanitaire des denrées alimentaires, produiis et
sous-produits d'origine animale.

L'Assemblée Nationale a délibéré et adopté;
LE PRESIDENT DE LA REPUBLIQUE GABONAISE,
~ CHEF DU GOUVERNEMENT,

promulgue la loi dont la teneur suit :

TITRE PREMIER
DISPOSITIONS GENERALES

“ablisements inspectds, produits inspectés, organi-
sa.on de l'inspection.

Article premier. — Dans tous les établissements
publics ou privés destinés .

1° A 'abaftage des animaux de foufes espaces ;

2° A la préparation, a la transformation, & l'entre-
posage, & l'expédition ou & la vente de tous produits
d'origine animale, notamment des viandes, abats et
isswes, produits de charcuterie, volailles, lapins, pois-
sons, crustacés et mollusques, ceufs, laits et produits
dérivés, denrées présentées en hoites de conserves, la
surveillance technique de ces différentes cpérations,
le conirdle de la salubrité des locaux, le contrdle sani-
taire des animaux, 1'inspection sanitaire et de salu-
brité de tous produits sont obligateires.

Art, 2.-— L'utilisation de tous les établissements
visés & V'article précédent sera soumis 3 une déclara-
rion preaiabl'e au Service de I'Elevage et il est institué
aupres de chacun d'eux un service de surveillance
'@ ique, -de- contrdle et d'inspection sanitaire et

saluprité.

Art. 3. — Ce service ne peut &fre assuré que par un
vétérinaire-inspecteur du Service de I'Elevage et des
Industries animales. '

Toutefois, lorsqu’il n'est pas possible de désigner
un vétérinaire-inspecteur, le Directeur du Service de
I'Elevage et des Industries Animales, peut dé51gner wn
aufre agent de ce Service :

As-sns—tan'} d'Elevage, inﬁrmier—vé?éri.najre ou un agent
du Service de Santé sur propesition conjointe du Direc-
teur du Service de I'Elevage et du Directeur du Service
de Sahté.

détermingé a |"article 3 ci-dessus doivent étre assermen-
tés et avoir qualité pour dresser procgs-verbal pour
toutes les infractions aux dispositions -dug.résent
réglement. i

TITRE 11 :
INSPECTION DES VIANDES:

© 1 section : Inspecfeur sanitaire et controle ‘des ani-
maux sur pieds. .
2% saction : Réglement de 'aisattoir. o
Inspection des animaux abaftus.
Lles viandees sous emballages.
5™ section : Les viandes foraines.
1% section : Inspection sanitaire el contréle des ani-
maux sur pieds.

3 section :
4re saction

Ari, 5. — LUinspection sanitaire des animaux sur
pieds de foutes espéces, destinds a étre abattus est
obligatoire.

Art. 6. — Tous les animaux entrés dans un abattoir
pour v &étre abattus, n'en doivent sortir qu'abatius, a
'exception des animaux visés & l'article 8 ci-dessous.

En cas de maladie ou de suspicion de maladie,
I'abattage peut &tre retardé ou avancé. lLorsque la
décision de retarder l'abaitage a éié prise, l'animal
est isolé dans un lazaret. Le séjour d'un animal dans
le lazaret ne peuwi dépasser 48 heures.

Art. 7. — Tout animal afteint ou suspect de-maladie

. contagieuse, enfré dans un abattoir, est immédiate-

ment sequestré et abattu dans les locaux sanital res de
I'abatioir.

Arf. 8, — L'abattage des femelles appartenant aux
especes bovine, ovine, caprine, porcine et équme ‘est
interdit, excep‘rion faite des femelles hors d'dge, sté-
riles, impropres a la reproduction, accidentées ou- en-
core- atteinfes ou suspectes de maladie confagieuse
comme il est dit 3 |“article 7 ci-dessus.

Art, 9. — L'abaitoir des jeunes appartenant aux es-
peéces énumérdes A 'article B est, en principe, interdit
et ne peut éire auforisé que par un arrété pris par
Iautorité locale sur la proposition du Directeur du
Service de I'Elevage et des Industries animales. Cet
arrété fixera I'dge limite inférieur d'abattege et, pour
chague espece, les pourcentages de jeunes a adme’r-
tre dans les zbattoirs.

Art, 10, — Si, pour des motifs d'abattage d’urgence,
un animal est abattu hors de I'abattoir, et n'a pu &tre
soumis & l'inspection sanitaire sur pieds : la viande, les
abats et les issues de I"animal sacrifié ne peuvent &tre
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livrés @ la consommation ou mis en vente pour un
usage industriel qu’aprés examen d’'un agent du Ser-
\ de 1'Elevage et des Industries animales. Celui-ci
reste seul juge de la destination & donner a la viande,

aux abats, issues et sous-produits.
2™ section : Réglement intérieur de |'abattoir.

a) Abattoir public.

Art. 11.— L'accés des abattoirs est interdit & foutes
personnes autres gue celles qui v sont appelées par
leur commerce ou leur travail et & ioute personne en
état d'ivresse ou dans une tenue malpropre.

Une carte professionnelle sera éfablie par l'agent
chargé de linspection des abatioirs et délivrée aux
usagers par |'autorité administrative locale.

Ayt 12. — Les heures d'abattage dans les abattoirs
publics sont détermindes et modifiées chaque fois que
cela est utile, compte tenu des saisons et des besoins
du service, par une décision de l'agent chargé de
I'inspection. '

~Byt. 13. — Les usagers privés de I'abhattoir sont tenus
« procédey ou faire procéder au lavage de V'abatioir.
1° Dés apres l'abattage et ["habillage ;
2° Dés I'enlévement des carcasses et abats.

Art, 14. — L'entretien et la répartition des immeu-
bles et locaux ainsi que Fentretien des outils et appa-
reils de travail, auires que ceux appartenant en propre
aux bouchers ou aux tueurs, sont & la charge de la
municipalité ou de |"Administration. Cependant touie
personne qui brise ou dégrade un objet quelconque
faisant partie de ['équipement de [‘abattoir, est tenue
de le réparer ou de le remplacer a ses frais. Si le
bris ou la dégradation sont commis sciemment, proceés-
verbal est dressé conire l'auteur du méfait,

Art. 15. — Lintroduciion de chiens dans l‘enceinte
de l'abattoir est interdite, ceux qui y sont frouvés sont
mis en fourriere sans préjudice des poursuites qui
seront dirigées contre les propriétaires.

_Art. 6. — L'accés aux abatfoirs peut &ire interdit

‘porairement ou définitivement aux personnes ui
exercent publiquement et abusivement des mauvais
fraitements envers les animaux domesticues, sans pré-
judice des peines prévues par l'aritcle 343, alinda 11
du Code Pénal.

Pour les animaux abaitus et destinéds & l'alimenta-
tior de population de religion musulmane, le sacrifice
par égorgement simple peut &ire autorisé.

Sxf. 37— les fuewrs sont. tenus de préter leurs
concours aux agenis chargés de Vinspeciion, foutes tes
fois que les besoins du service !'exigent, pour i'exa-
mean ef le découpage des viandes & lnspecter.

«‘a

#. 12, — la non observaiion, par les usscers, du
rcqlm nent intdrieur de l'abattoir ocu le refus ve se
plier au xexigences du service peut eniralner le
retrait de la carte professionnelle ei |'interdiction de
I'acces de 'abattoir. Le retreit et [interdiction seront
ienporaires, s pourront étre définitifs lorsguil vy
aura. récidive.

Jin arrété pris par l'avterité locale sur la propesition
du Directeur du Service de I'Elevage el des Industries
animales fixera pour chaque éiablissement, compie

tenu des possibilités locales, les conditions dans les-
quelles devront s'effectuer le dépouillage, le décou-
page des carcasses et, d'une fagon générale, toutes
les opérations. -

k) Abattoir privé.

Art. 19. — Le réglement intérieur de chaque abattoir
privé autorisé doit, pour étre valable, avoir été approu-
vé par le Directeur du Service de I'Elevage et des indus-
tries animales.

3™ section : Inspection des animaux abattus.

Art, 20. — L ‘abattage de tout animal de boucherie
en dehors de |"abattoir public est interdit ‘dans le péri-
metfre urbain des agglomérations possédant un. éta-
olissement de ce genre.

Toutefois, les éleveurs et les habitanis qu:—&@enonfr
du petit bétail pour leur consommation pe netle et
familiale conserveni la faculté d'abattre

Seuls sont auiorisés a abattre des animaox de bou-
cherie dans leurs abattoirs privés, les particuliers ou
sociétés traitant dimportantes quantités de viandes,.
sous réserve que la construction desdits: abattoirs ait
été autorisée, que les projets d'installation, ainsi que
les plans des locaux aient recu |'approbation du Ser-
vice de |'Elevage et des Industries animales.

Art. 21. — Tout abattage effectué en vue de la
consommation publique en dehors des abattoirs pu-
blics ou des abattoirs privés agréés par |"Adminis-
tration, doit faire I'objet d'une déclaration. La déclara-
tion est faite au représentant de I'Adminisiration et
au Service de I"Elevage et des Industries animales. Quel
que soit le lieu d'abattage, aucune partie de la viande,
des abats ou issues ne peut &tre soustraite & |'inspec-
tion.

Art, 22. — Lllinspection des viandes ne peut se
faire que le jour.

Avi. 23. — la présentation des animaux .abattus,
dans leur intégralité, est obligatoire au moment de la
visite d'inspection. Cette visite a lieu en présence du
boucher et avec son assistance.

At 24. — Aprés inspection, les viandes reconnues
propres & la consommation sont marquées a ['aide
d’une estampille.

fpr, 25, — Les viandes provenant d'animaux lége-
rement infectés de larves de ténias (moins d'une larve
nai decimeire carré de coune) ne peuvent étre livrées
& la coensommation gu’epras stérilisation. Les viandes
fortement infeciées seront saisies.

Jxh M6 -— 3oni interdites 'exposition, la circulation,
la vente el I'Giilisatron direcie ou indirecte, .pour ali-
menfation humaine, des viandes ne portant pas Ves-
aenifle du Service de 'aspection des viandes.

cnocas dlinfraction a ceile dispesition, les viandes
non estampillées sont confisquées et vendues, soit pour
la consommation aprés inspection d'un véiérinaire-
inspecteur, soit pour l'équarissage. Dans les deux cas,
ceite vente esi faite au profit du Gouvernement.

4w sestion @ Viandes présentées sous embaliage.

Art. 27, — Les viandes préseniées sous cellophane
ou sous tout autre emballage similaire, ne peuvent
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comprendre gue des morceaux de 1% choix, débarras-
_sés des tendons, aponévroses, gros vaisseaux, os, efc..

Ces viandes ainsi présentées ne doivent avoir subi
aucun fraitement (hachage, passage & |‘attendrisseur
ou a la stock-machine) susceptible de léser les fibres

musculaires dans leur structure anatomigue.

ime section : Inspection des viandes foraines.

Apt, 28, — les viandes, destinées a &ire réfrigérées,
congelées ou iransportées fraiches hors du périmétre
normalement ef directement desservi par l'abatioir,
sont soumises aux mémes r‘eqie° d’inspection que les
viahdes fraiches destindes & &ire mises en vente dans
le périméire desservi normalement par ['abattoir.

g

Art. 29, — les fransporteurs ef propriéaires de
viandes, des espéces bovines, ovines et caprines, fral-
ches ou conservées par un procédé frigerifigue, doi-
vent présenter des animaux complets, soit entiers, soif
découpés par moitié ou par quartiers suivant les usages
de la boucherie. Les différents morceaux devront se
juxtaposer exactement enfre eux.

— Toutefois, les morceaux de choix de 'espéce bovine
=t ovine peuvent &re admis a I'état de piéces isolés.

Hrt. 30, — Une étiquette portant toutes les indica-
fions relatives au lieu, au jour et ['heure d’abattage,
et les indications nécessaires a "identification des pro-
duits est fixé par un fil plombé a chaque carcasse,
moitié, quartier cu morceau expédié. Cette étiquetie
portera en outre, les noms de l'expédifeur er du des-
tinataire.

Art. 31. — Les viandes fraiches, réfrigérées ou conge-
lées de bozuf, de mouton, de chevre ou de porc, ne
peuvent éire ifransportées que si elles sont accom-
pagnées d'un certificat délivré par le Service de 'Ele-
vage et des Industries animales du territoire de prove-
nance, affestant :

1° Que ces marchandises proviennent en totaliié
d'animaux reconnus sains ef exempts de tfoute maladie
au moment de l'abattage ;

GQu'elles ne condiennent aucune substance anti-
“aptigue ;
3° Quelles ont été préparees dans des conditions
répondant a foutes les exigences de I'Hygiene alimen-
faire.
At 22, — Le certificat prévu a Varticle précédent
chu préser** reglement doit contenir { i
"ions écessaires A Uigentificat

cloute

ayg moin
rﬂ'z:'n'on :
por 4‘% h

— les viandes ou abals fransporiés recon-
g );Dpies a la cc mommauon doivent &ire mis en
consommation ou  enireposés dans un frigorifique
aussitai apres Uinspection de salubrité & Varrivée,

Art. 35. Les viandes foraines non estampillées
sont confisquées, elles sont soumises & l'inspection de
salubrit €; celles qui sonf propres & la consommation
sont vendues aux enchéres ou cédées & un établisse-
ment de bienfaisance. Celles qui sont reconnues im-
propres & la consommation sont vendues a I'éguaris-
sage. Toutes ces opérations sont faites au bénéfice du
Gouvernement.

Art. 36. — Les viandes foraines estampillées; recon-
nues propres & la consommation, mais non conformes
au présent réglement (articles 30, 31 et 32) sont
consignées en frigorifique & la disposition et aux frais
de Vexpediteur ou vendues dans les mémes condi-
fiens gue les viandes non es?ampzilees reconnues
propres & la consommation. '

TIFRE 1M
MESURES REPRESSIVES

Saisies fotales. N
2™ section : Saisies partielles.
3™ section : Saisies d’abats.
4me seetion @ Viandes stérilisées, deﬂamra‘non

1 section

Art. 37. — Ne peuvent étre vendues et livrées 3 Ia
consommation, sont saisis et dértruits : les viandes,
abats ef issues toxiques, corrompus, répughants et non
alibiles.

Saisies fotales.

I — VIANDES TOXIQUES QU MALADES
(Infections micrebiennes et & ultra-virus)

Animaux morts accidentellement ou de maladie

1™ section

Art. 38. — la chair et les organes des animaux
morts accidentellement, dont la mort n'est pas suivie
de salgnée et d'éviscération immdéiate, ou d'une mala-
die non contagieuse, quelle gu'elle soit, ne peuvent
&re livrés a la consommation. lls sont saisis en
totalité et dénaturés. La peau peut &tre commercialisée.

Apt. 39. — La chair et les organes des animaux morts
d'une maladie contagieuse, quelle gu’elle soit, ne
pevvent étre livigs & la consommation. lls sont saisis
en fofaliié et déiruits.

La peau ne peut &ire commercialisée dans les cas

suivants charbon bactéridien, charbon symptoma-
ticue, gales lymphangite épizootique, mélitococcie,
morve. )

Dans les autres cas, elle ne peut &ire livrée au com-
ce cu'apres arsénicage et séchage, ou foufe aulre

wde ae désinfeciion agreee par te Service ge i'cie-
f lcs opérations dolvent
ient se dérouler d?n un établissement sur-

: - des Indusiries Animale
€ waioirer

pej(‘e gu'attel *ﬂ.s ou reconnus ohem’rs aprés
, d'une maladie non contagieuse, guelle aqu’alle
st des animaux rion saignés ou saignds incomple-
tement, ne peuvent &ire livrés a la consommation, sont
saisis en fofalité el dénaturés lorsque la maladie a
déferminé des Ié:,'onfz généralisées, l'altération fébrile
ou dégénérairice du sysieme musculaire, 1a maigreur
accentude, la cachevie ou {'hydrohédmie:
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La chair et les organes des animaux non saigneés ou
=3ignés incomplétement sont saisis en totalité et déna-
Jrés, :

La psau peut &tre commercialisée.
B. — Maladies contagieuses.

Ari. 4T. — La chair ef les organes des animaux
abattus, reconnus atteints d’une maladie confagieuse,
infectieuse ou parasitaire, quelle gu'elle soit, ne peu-
vent &tre livrés & la consommation, sont saisis en foia-
1ité et détruits, sauf dans certains cas particuliers préci-
sésaux aricles 42, 43, 44 et 45 du présent reglement.

La peau peut étre commercialisée dans le cas prévu
et conformément aux régles énoncées a.l'arficle 39
du présent reglement.

Aet, 42. — lorsque les animaux atteints de tuber-
culose appartiennent aux espéces herbivores ef a les-
péce porcine, la saisie fotale n'est prononcée gue lors-
que les viandes abattues présenfent :

a) De la tuberculose miliaire aigie avec foyers mul-

ples ; )

b)De la tuberculose caséeuse avec foyers de ramo-
lissement volumineux ou étendus a plusieurs organes;

¢) De la tuberculose caséeuse étendue, accompa-
gnée de lésions ganglionnaires, caséification rayon-
née.

Dans les autres cas, seuls les organes atteints ef les
abats sont saisis et détruifs.

Art. 43. — Toutefois le sang d’animaux tuberculeux
est saisi et défruit dans tous les cas.

Agt. 44. — la chair des animaux atteints de péri-
pneumonie peut &ire livrée & la consommation dans la
zone infectée si Iétat général des animaux malades
est satisfaisant et si la viande ne présente aucune des
altérations ou modifications énumérées a l'article 40.
Les parties ou organes atfeinfs sont saisis ef détruits.
Les abats sont saisis et détruits.

. — Maladies parasitaives ef néoplasies.

Art. 45. — Sont saisis en fotalité et défruits, la chair
et les organes des animaux atteints de maladies para-
sitaires ef néoplasies suivantes :

Ladreries ou cysticerceses : Bovine, ovine ef caprine.
La graisse inferne (suif ou panne) ef le lard sont
vendus, si ces parties ne renferment pas de cystficer-
ques.

Trichinose : Le lard et la graisse inferne (panne),
peuvent &tre vendus.

Sarcosporidioses musculaires généralisées : Actino-

mycose, actinomycose, boiryomycose, aspergillose gé-

néralisées. Néoplasies généralisées et néoplasies ma-
lignes et envahissantes (carcinose, sarcomatose, méla-
nose, efc...).

Toutefois les viandes d'animaux atteints de ladrerie
_qui présentent moins d'un cysticerque par dm2 de
oupe peuvent &tre livrdes & la consommation aprés

stérilisation, conformément aux dispositions des arti-.

cles de la cinguitme section.

I — VIANDES CORROMPUES OU ALTEREES

Art. 46. — Sont saisis en totalité et dénaturés, la
chair et les organes des animaux de boucherie ou de
charcuterie présentant ume putréfaction généralisée
imminente ou confirmée.

ill, — VIANDES REPUGNANTES

Art. 47. — Sont saisis en totalité et dénaturés, la
chair et les organes des animaux de boucherie ou de
charcuterie présentant un ictére accentué et persis-
fam‘, des odeurs cu des saveurs anormales :

1° Par médicaments ou désinfectants (éther, asa-
foetida, essence de ftérébentine, camphre, phénols,
crésols, etc...) ;

2° Par aliments (ail des prés, absinthas
viande putréfide, tourteaux oléagineux
grec, etc...) ;

3° Par sécrétion et parasites {résorption, imprégna-
tion urineuse, par réfention, rupture de la-vessie ou
par urémie, anurie, odeur sexuelle exagérée, cryp-
torchidie avec Iésions uro-génitales chez le verraf,
ascarides du veau, efc...) ;

4° Par enlévement tardif des viscéres abdoeminaux
{odeur excrémentielle).

iV. — VIANDES ALIBILES OU INSUFFISANCES

Art. 48. — Sont saisis en totalité et dénaturés les
viandes et organes des animaux dans les étafs sui-
vants . '

— Foetal (foetus, avorfon) ;

— Trop jeunes ;

— D'extréme maigreur (étisie, consomption) : dis-
position de la graisse et &maciation musculaire ;

— De cachexis avancée (essentielle, parasitaire,
hémorragique, pathologique, efc...) aqueuse ou séche ;

— D'hydrohémie accentuée (hydropisie du fissu
conjonciif ef de la graisse) ;

— De maigreur, cachexie ou hydrohémie commer-
cante, associées & un état morbide général (maladie
aigué ou chronigue, rachitisme, etfc..) ;

— De sclérose musculaire généralisée.

ame saction : Saisie partielle.
. — VIANDES TOXIQUES
A, — Maladies infectieuses.

Art. 49. — Dans les cas de maladies autres que celles
qul entrainent la saisie fotale, non accompagnées de
maigreur accentuée, de cachexie d'hydrohémie ou
d'altération fébrile du systéme musculaire ou de com-
plications septiques ou pyohémiques, la saisie est limi-
tée aux organes du tissu malade et a la zone configué
et correspondante.

Les parties ou organes atfeints sont saisis ef déna-~
turés. :

Art.rSO; — Dans les cas de ;lééfpns ou d’él-‘féraﬂons.
localisées, traumatisme, inflammations, dégénerations,
des divers tissus (muscles, os, arficulations, ganglions,



